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Forgalomba keriilés:

2022

100% chardonnay
13,5%

21,8

4,6

1,0

3,51

260

1,1 kg/t8ke

Gondos szeptember kozepei kézi sziiretelés,
kiméletes préselés utan természetes erjesztés
hasznalt francia barrique télgyfahorddéban.

4 honap barrique horddéban, majd 6 hédnap
légmentes érlelés tartalyban.

Tiszta, szalmasarga szin

[llata kellemesen gyliimolcsos, zold és sarga
alma, lime-héj, némi anandsz is felfedezhetd. A

friss f, illetve csaldn plusz frissességet
kolcsonéz a bornak. (enyhe bdér, animalis

vonal, ami annyi borunkban felfedezhetd)

Szaraz bor, élénk savakkal,
alkoholtartalommal

kissé magas

[zlelésnél a gyimolcsok némiképp
érettebbnek tlinnek, inkabb sarga almaéra,
fehér husa barackra, ananaszra emlékeztet az
iz

A lecsengésnél a Somléra oly jellemz6 sos
utoiz is feltilinik

Osszességében élénk, iide bor, melyek remek

ételkisérd lehet, els6sorban salatakhoz,
konnyed, a tenger gyimolcseivel készilt

fogasokhoz lehet igazan kivalé
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