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SOMILOI CHARDONNAY

Evjarat

Sz6l6fajta

Alkohol V/V%
Cukormentes extrakt g/l
Savtartalom g/l
Maradék cukor g/l

pH

Mennyiség (palack)
Terhelés

Borkészités

Erlelés

Borleiras

Forgalomba keriilés:

2021

100% chardonnay
13,5%

21,5

5,5

1,3

3,38

310

1,1 kg/téke

Gondos szeptember elejei kézi szlretelés,
egész  firtos, kiméletes préselés utan
természetes erjesztés 500l-es magyar
tolgyfahorddban.

4 hoénap 30 éves francia barrique hordoéban,
majd 6 héonapos légmentes érlelés tartalyban.

Tiszta, szalmasarga szin

[llata kellemesen gyiimolcsos, zold és sarga
alma, lime-héj, némi anandasz is felfedezhetd. A
friss fd, illetve csaldan plusz frissességet
kolcséndz a bornak. (enyhe bdér, animalis
vonal, ami annyi borunkban felfedezhetd)

Szaraz bor, élénk savakkal, kissé magas
alkoholtartalommal

fzlelésnél a gylimolcsok némiképp
érettebbnek tlinnek, inkabb sarga almara,
fehér husu barackra, ananaszra emlékeztet az
iz

A lecsengésnél a Somloéra oly jellemzd sés
utoiz is feltlinik

Osszességében élénk, iide bor, melyek remek
ételkisér6 lehet, els6sorban saldtdkhoz,
konnyed, a tenger gyiumdlcseivel készilt
fogasokhoz lehet igazan kivalé

2022. Julius

Termel6: Fekete Pince Boraszati Kft. » 2131. God, Kincsem u. 7
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